
Estimado huésped, si usted posee 
alguna resticción alimentaria, le 

solicitamos que la informe al personal 
del restaurante.

·
Dear guest, if you have any alimentary 
restriction, please advise to the waiter..

·
Caro convidado, se tiver alguma restrição 
alimentar, pedimos que informe o pessoal 

do restaurante..

Sandwiches
Con papas fritas o ensalada / Side

of fries or salad / Com batatas fritas
ou salada

________________________________________________________

Hamburguesa casera

Lechuga, tomate, queso, huevo frito y jamón.
·

Homemade burger with lettuce, tomato, cheese, 
fried egg and ham.

·
Hamburger com alface, tomates, queijo, ovo frito 

e presunto.

-  $ 420  -
________________________________________________________

Club sandwich

Pollo grillado, verdes, queso cheddar, 
panceta, tomates y mayonesa de ajo.

·
Grilled chicken, green leaves, cheddar, bacon, 

tomato and garlic mayonnaise.
·

Frango grelhado, alface, queijo cheddar, tomate, 
bacon, e maionese de alho.

-  $ 450  -
________________________________________________________

Sandwich vegetariano

Queso, zucchini, berenjenas, tomates, 
cebollas y champignones.

·
Cheese, zucchini, eggplant, tomato, onion and 

mushrooms.
·

Queijo, abobrinha, beringela, tomates, cebola e 
cogumelos.

-  $ 420  -
________________________________________________________

Sandwich de cerdo

Cerdo, cebollas caramelizadas, morrones, 
mostaza con miel y repollo en vinagre.

·
Pulled pork, caramelized onions, peppers, honey 

mustard and pickled cabbage.
·

Porco desfiado, cebola caramelizada, pimentão, 
mostarda e repolho em conserva.

-  $ 450  -
________________________________________________________

Sandwich de carne

Láminas de carne, pepinos curados, queso, 
panceta, tomate y rúcula.

·
Beef slices, gherkin, cheese, bacon, tomato, 

argula.
·

Fatias de carne, pepinos queijo, bacon, tomate e 
rúcula.

-  $ 470  -
________________________________________________________

Nuestras opciones
Our options / Nossas opções

________________________________________________________

Ahumados y regionales 
para dos personas

Tasting of smoked food and regional preserves 
(for 2 people).

Degustaçao de fumados e conservas regionais 
(para 2 pessoas).

-  $ 40000  -
________________________________________________________

Burrata, hojas verdes, tomate 
asado, vinagreta de mostaza y miel

Burrata, green leaves, roasted tomato, honey 
mustard vinaigrette.

Burrata, folhas verdes, tomate assado, vinagrete 
de mel e mostarda.

-  $ 20000  -
________________________________________________________

Empanada de cordero XL

Lamb empanada.

Empanada de Cordeiro.

-  $ 5000  -
________________________________________________________

Ensalada hojas verdes, palta, 
almendras tostadas, naranja y

trucha ahumada

Green salad, avocado, toasted almonds burnt 
orange and smoked trout.

Salada de folhas verdes, abacate, amêndoa 
torrada laranja queimado e truta fumada.

-  $ 18000  -
________________________________________________________

Tostado de jamón y queso

Toasted ham & cheese.

Torrada de presunto e queijo.

-  $ 12000  -
________________________________________________________

Ensalada Caesar con pollo y su  
aderezo

Caesar salad with chicken and its dressing.

Salada Caesar com frango e seu molho.

-  $ 18000  -
________________________________________________________

Porción de papas fritas

Portion of fries.

Porção de batatas fritas.

-  $ 9000  -

Platos principales
Main courses

________________________________________________________

Ojo de bife, tomate asado, puré de 
papa y provenzal

Steak eye, roasted tomato, mashed potato and 
provencal.

Olho de bife, tomate assado, purê de batata e 
provençal.

-  $ 35000  -
________________________________________________________

Fusilli salteados con pategrás, 
brócoli, tomate y panceta

Fusilli sautéed with pategras cheese, broccoli, 
tomato and bacon.

Fuslli salteados com queijo pategras, brócoli, 
tomate e bacon.

-  $ 22000  -
________________________________________________________

Chow fan de pollo y vegetales

Chicken and vegetable chow fan.

Chow fan de ração de frango e vegetais.

-  $ 20500  -
________________________________________________________

Bife de chorizo, cuñas de papa y 
mayonesa de chipotle

Chorizo steak, Potato wedges with chipotle 
mayonnaise.

Bife de chouriço, fatias de batata e maionese 
chipotle.

-  $ 29000  -
________________________________________________________

Ñoquis de papa , manteca de 
pimentón ahumado y ragout de 

cordero

Potato gnocchi, smoked paprika butter and lamb 
ragout.

Nhoque de batata, manteiga de páprica 
defumada e ragu de cordeiro.

-  $ 23000  -
________________________________________________________

Trucha filet, cremoso de papa y 
escalivada

TTrout filet, creamy potato and escalivada.

Filete de trucha, crema de papa y escalivada.

-  $ 30000  -
________________________________________________________

Malfatti de ricota y espinaca con 
salsa pomodoro e basílico 

Ricotta and spinach malfatti with pomodoro and 
basil sauce.

Malfatti de ricota e espinafre com molho 
pomodoro e manjericão.

-  $ 21000  -
________________________________________________________

Milanesa de cerdo, sal de limón y 
cuñas de batata

Pork Milanesa, lemon salt and sweet potato 
wedges.

Milanesa com carne de porco, sal de limão e 
rodelas de batata doce.

-  $ 22500  -
________________________________________________________

Cappeletti de ricota y nuez con 
salsa de queso ahumado

Ricotta and walnut cappeletti with smoked 
cheese sauce.

Cappeletti de ricota e nozes com molho de 
queijo defumado.

-  $ 20000  -
________________________________________________________

Raviolones de espinaca y brócoli 
con salsa pomodoro (veganos)

Spinach and broccoli ravioli with pomodoro 
sauce (vegans).

Ravioli de espinafre e brócolis com molho 
pomodoro (veganos).

-  $ 19000  -
________________________________________________________

Sándwich de pollo crispy, tomate, 
rucula y aderezo a base de yogurt

Crispy chicken sandwich, tomato, arugula and 
yogurt-based dressing.

Sanduíche de frango crocante, tomate, rúcula e 
molho à base de iogurte.

-  $ 17000  -
________________________________________________________

Doble chesseburger, con panceta y 
pepinos en vinagre

Double cheeseburger, with bacon and pickled 
cucumbers.

Cheeseburger duplo, com bacon e pepinos em 
conserva.

-  $ 16000  -
________________________________________________________

Hamburguesa de cordero, queso 
azul, cebolla encurtida y 
mermelada de panceta

Lamb hamburger, blue cheese, pickled onion and 
bacon jam.

Hambúrguer de cordeiro, queijo azul, cebola em 
conserva e marmelada de bacon.

-  $ 18000  -
________________________________________________________

Pizza individual de muzzarella

IIndividual mozzarella pizza.

Pizza individual de mussarela.

-  $ 9000  -
________________________________________________________

Pizza individual de fugazzeta con 
cebolla morada

Individual fugazzeta pizza with red onion.

Pizza individual de fugazzeta com cebola roxa.

-  $ 9500  -
________________________________________________________

Pizza individual de pepperoni

Individual mozzarella pizza and pepperoni.

Pizza individual de mussarela e pepperoni.

-  $ 9900  -

Bebidas sin alcohol
Non alcoholic drinks

________________________________________________________

Gaseosas
Soft drinks.

-  $ 4000  -
________________________________________________________

Agua saborizada
Flavored water.

-  $ 4000  -
________________________________________________________

Agua mineral
Mineral or sparkling water.

-  $ 4000  -

Cerveza
Beer

________________________________________________________

Quilmes Cristal o Stout
-  $ 4800  -

________________________________________________________

Stella Artoise
-  $ 5500  -

________________________________________________________

Patagonia 710 cc
-  $ 8500  -

Opciones infantiles
Children's options

Bifecito de ternera con papas fritas

Small beef steaks with mashed potatoes or 
wedge potatoes.

Bife com batata frita.

-  $ 15000  -
________________________________________________________

Ñoquis de papa con salsa rosa

Potato gnocchi with pink sauce.

Nhoque de batata com molho rosa.

-  $ 13000  -
________________________________________________________

Bifecitos de pollo con con puré
de papas-

Chicken steaks with mashed potatoes.

Bifes de frango com puré de batata.

-  $ 14000  -

Postres
Desserts

________________________________________________________

Strudel de manzana con helado
de almendra y canela

Apple strudel with almond and cinnamon ice 
cream.

Strudel de maçã com gelado de amêndoa e 
canela.

-  $ 9500  -
________________________________________________________

Lingote de chocolate y vodka, 
crocante de sésamo y salsa

de chocolate

Lingot chocolat and vodka, crispy sesame and 
chocolat sauce.

Chocolate lingote e vodka, gergelim crocante e 
salsa chocolate.

-  $ 9500  -
________________________________________________________

Panqueque con nutella o dulce de 
leche y americana

Pancake with Nutella or dulce de leche and 
American.

Panqueca com Nutella ou Dulce de Leche e 
Americana.

-  $ 9000  -
________________________________________________________

Parfait de frutos rojos con salsa de 
chocolate

Red berry parfait with chocolate sauce.

Parfait de frutas vermelhas com calda de 
chocolate.

-  $ 9800  -
________________________________________________________

Flan cremoso con crema batida y 
salsa toffee

Creamy flan with whipped cream and toffee 
sauce.

Flan cremoso com chantilly e calda de caramelo.

-  $ 8000  -
________________________________________________________

Cremas heladas Design Suites

Design Suites ice creams.

Sorvetes Design Suites.

-  $ 7500  -

Exclusivo menores de 13 años
(menú no disponible para adultos).

·
Exclusive for children under 13 years old 

(menu not available for adults).
·

Exclusivo para crianças até 13 anos
(menu não disponível para adultos).

Consultar por opciones sin gluten.
·

Consult for gluten free options.
·

Pergunte sobre opções sem glúten.

Guía de Alérgenos
Allergens Guide

_________________________________________________

Altramuz
Lupine

Cacahuates
Peanut

Frutos secos
Nuts

Huevos
Eggs

Moluscos
Mollusks

Pescado
Fish

Soja
Soy

Apio
Celery

Crustáceos
Crustaceans

Gluten
Gluten

Lácteos
Dairy products

Mostaza
Mustard

Sésamo
Sesame

Sulfitos
Sulphites

Tintos
Red / Tinto

Blanco
White / Branco

Espumantes
Sparkling wine / Espumantes

Vinos y Espumantes
Wines and Sparklings
Vinho e Espumante

Trumpeter Malbec

-  $ 850  -
________________________________________________________

Nieto Senetiner Malbec

-  $ 825  -
________________________________________________________

Altos del Plata Malbec

-  $ 560  -
________________________________________________________

Trumpeter Cabernet Savignon

-  $ 760  -
________________________________________________________

Familia Gascón Cabernet Savignon

-  $ 590  -

Trumpeter Chardonay

-  $ 830  -
________________________________________________________

Altas cumbres Torrontes

-  $ 645  -
________________________________________________________

Benjamín Tardío Blanco

-  $ 560  -

Chandon Brut Nature

-  $ 900  -
________________________________________________________

Nieto Extra Brut

-  $ 790  -
________________________________________________________

Chandon 187

-  $ 280  -

Menú - Room Service

Almuerzo / Cena
Lunch / Dinner · Room Service 

Almoço / Jantar · Serviço de quarto
_________________________________________________

12:30 a 23:30
12:30 pm to 11:30 pm

_________________________________________________

Interno 873
Extention 873
Extensão 873

_________________________________________________

Demora mínima: 40 minutos
Minimum delay: 40 minutes
Espera mínima: 40 minutos
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Estimado huésped, si usted posee 
alguna resticción alimentaria, le 

solicitamos que la informe al personal 
del restaurante.

Consulte por opciones sin gluten.
_________________________________________________

Dear guest, if you have any alimentary 
restriction, please advise to the waiter.

Consult for gluten free options.
_________________________________________________

Caro hóspede, se tiver alguma restrição 
alimentar, pedimos que informe os 

funcionários do restaurante.

Peça opções sem glúten.

________________________________________________________

Mumm Extra Brut
Luján de Cuyo, Mendoza.

-  $ 22000  -
________________________________________________________

Domaine Extra Brut
Luján de Cuyo, Mendoza.

-  $ 30000  -

Espumantes
Sparkling Wines / Espumantes

________________________________________________________

Reserva Sauvignon Blanc Fumé
Bodega Las Perdices, Agrelo, Luján de Cuyo, 

Mendoza.

-  $ 23000  -
________________________________________________________

Reserva Chardonnay
Bodega Malma, San Patricio de Chañar, 

Neuquén.

-  $ 25000  -
________________________________________________________

La Posta Rosé Malbec
Bodega La Posta by Laura Catena,

Valle de Uco, Mendoza.

-  $ 21000  -
________________________________________________________

Las Perdices Dulce Torrontés Tardío
Bodega Las Perdices, Agrelo, Luján de Cuyo, 

Mendoza.

-  $ 20000  -
________________________________________________________

Clasico Blend Blanco
Bodega Altos las Hormigas.

80% Chenin Blanc, 15% Pedro Gimenez, 
5% Semillón, Valle de Uco, Mendoza.

-  $ 20000  -
________________________________________________________

 Gran reserva Torrontés
Bodega Etchart,, Cafayate. Salta.

-  $ 20000  -

Vinos Blancos & Rosados
White & Rosé Wines /

Vinhos Brancos e Rosés

Vinos Tintos
Red Wines / Vinhos Tintos

________________________________________________________

Jardin de hormigas Meteora Malbec
Alto Las Hormigas, Paraje Altamira, Mendoza.

-  $ 58000  -
________________________________________________________

Colonia Las Liebres Malbec 
orgánico

Alto Las Hormigas, Lujan de Cuyo, Mendoza.

-  $ 29000  -
________________________________________________________

Palo santo Malbec
Bodega Urqo, Valle de Uco, Mendoza.

-  $ 22000  -
________________________________________________________

DV Catena Cabernet-Malbec
Bodega Catena Zapata, Agrelo y Maipú, 

Mendoza.

-  $ 32000  -
________________________________________________________

La Posta Piazzella Malbec
Bodega La Posta by Laura Catena,

Valle de Uco, Mendoza.

-  $ 28000  -
________________________________________________________

Petit Fleur Blend
Bodega Monteviejo, Valle de Uco, Mendoza.

-  $ 25000  -
________________________________________________________

La Espera Malbec - Syrah
Bodega Funkenhausen, San Rafael , Mendoza.

-  $ 24000  -
________________________________________________________

Petit Fleur Cabernet Franc
Bodega Monteviejo, Valle de Uco, Mendoza.

-  $ 25000  -
________________________________________________________

Críos Sustentia orgánico
Cabernet Sauvignon

Bodega Susana Balbo, Agrelo, Luján de Cuyo, 

Mendoza..

-  $ 23000  -
________________________________________________________

Altaland Cabernet Sauvignon
Bodega La Libertad, Valles Calchaquíes, Salta.

-  $ 22000  -
________________________________________________________

Malma Reserva de Familia Merlot
Bodega Malma, San Patricio de Chañar, 

Neuquén.

-  $ 25000  -
________________________________________________________

Malma Reserva de Familia Pinot 
Noir

Bodega Malma, San Patricio de Chañar, 
Neuquén.

-  $ 25000  -
________________________________________________________

Altaland Syrah
Bodega La Libertad, Chañarmuyo, La Rioja.


